Schinkels Brauhgus

{Brauhaug

Mit Liebe zur Region und zum Genuss - entdecke unsere vielseitige Kiiche, die perfekt zu einem frisch
gezapften Bier passt. Zu fast jedem Gericht findest du unsere persinliche Bierempfehlung - fiir das

perfekte Geschmackserlebnis.

Gqenuss, Braukunsk und Gastlichkeie

Schinkels Brauhaus bietet dir alles, was du von
giner Gaststatte mit eigener Brauerei erwartest:
authentische [astfreundschaft, eine vielfaltige
Auswahl an leckeren Speisen und unser frisch ge-
brautes Schinkels Bier in ginzigartigen Sorten.

Egal zu welchem Anlass du uns besuchst, bei
uns erlebst du Genuss, Geselligkeit und Tradition.
Als Treffpunkt fiir Jung und Alt sind wir Kneipe,
Ristro, Restaurant und Event-Location zugleich -
in erster Linie aber ein Ort zum Wohlfihlen, Feiern
und Genielen.

Unsere Speisekarte wird dich begeistern:
Vorwiegend aus regionalen Zutaten zaubern
wir leckere Gerichte, die saisonal variieren und
immer wieder fir neue Geschmackserlebnisse
sorgen.

Lass es dir schmecken!

Dein Schinkels Brauhaus-Team



Gekrgnke

Tasting-Brett 5.00
4x 0.1 vom Hahn zum Probieren: Pils/Weizen/Dunkel/Pale Ale

Biercocktail Citrus 031750
Schinkels Pale Ale, WIZ-Zitrone, Bombay Gin, Zitrone
Biercocktail Spritz 031750
Schinkels Pils, Aperol, WIZ-Orange, Zitrone

Aperol Spritz 031750
Secco, Soda, Aperal, Orange

Eisbock 19,50

Ca. b cl pure Bieressenz (32% Vol.) aus gefrorenem Bockbier

Pils 031320 e 091420
Dunkel 031320 e 051420
Weizen 031340 . 091440
Pale Ale 031340 . 091440
WIZ-Zitrone 0,331350
WIZ-Kirsche 0,331350
WIZ-Orange 0,3313,50
WiZ-Cola 0.3313.50
WIZ-Cola 0% 0,3313,50
Coca-Cola 0401420
Coca-Cola Light 0401420
Fanta 0401420
Spr‘i’[E 0401420
Apfelsaftschorle 0.40 1440
Rhabarbersaftschorle 0401440
0-Saft 0401440
Kirschsaft 0401440

Tafelwasser spritzig oder naturell.......... 0.401400...... 016,50

Helles 031320 e 0al420
Kellerbier 031320 051420
Amber 031380 0.al460
Stout 031380 .. 0.a14k0
Bockbier saisonal Oktober-Mai................ 031360 041460
Kirschbier saisonal Juli-Oktober-........... 031340 051440
Alkoholfreies Weizen. @am 051440
Bio-Kornblumenmix 0,331350
Naturradler Grapefruit 0.3313.20
Bio-Alkoholfrei @ 0,3313.20
Naturradler Grapefruit alkoholfrei @mm.......... 0,3313.20
Bremers ,Pfilzer Schoppen”......021560 ... 10120
Riesling halbtrocken, toller Ananasduft
Bremers ,Pfilzer Schoppen”......021560 ... 10120
Grauburgunder trocken, ausgewogener Zitrus- und Birnenduft
Merlot 1A — 07120
kraftig, trocken und herzhaft, ausdrucksvaoller Merlot
Rosé 021850 o 07120
fruchtig, wiirzig, saftige Beerenaromatik
Bierbrand 38% Vol. 2cl 350
Gebrannt aus Schinkels Bio-Bockbier in der
Miihlenbrennerei Dietzenrode
Witzenhduser Kirschwasser 38%Val. ... 2cl 3,50
vom Kirschenhof Kindervatter Witzenhausen
Witzenhauser Kirschlikir 22% Val.................. 2cl 3,00
vom Kirschenhof Kindervatter Witzenhausen
DE-0KO-012
Deutsche
Alle Preise sind in Euro angegeben. Landwirtschaft



Speisen

Kartoffelsuppe 5,90
Cremige Kartoffelsuppe mit Sahne abgeschmeckt und Speckstreifen
Deftige Gulaschsuppe B.40
mit Baguette

Beilagensalat.... veceie 450
Gebackener Feta ..vessie 1190
auf wiirzigem Tomatensalat und

hausgemachten Krauterbutterbaguette

Rote Beete Carpaccio ...vesoie 11,90

fein aufgeschnittene Rote Beete mit Feta Kase, Honig-Feige-Senf Dressing,
Walniisse, Blattsalat, frische Feigen, Kirbis Chutney und Baguette
Bierchips
Knusprige Kartoffelchips mit hausgemachtem Schmanddipp
- perfekt zum Teilen als ersten Genuss

b.o0

Grillteller
Variation vom Grill: kleine Hahnchenbrust, kleines Rumpsteak.
kleines Schweinesteak und eine Bratwurst, garniert mit
Knoblauchzwiebeln und Krauterbutter dazu Pammes frites

19,60

Sudpfanne 2290
Rumpsteak, Schweinesteak, Grillwiener und Krauterbutter,

gegrillte Speckscheibe, Bierjus, Sahnemeerrettich,

bayerische Ristzwiebeln, Prinzessbohnen und Bratkartoffeln.

Dieses Gericht wird in der Pfanne zum Verzehr gereicht.

Braumeister Steak 79,40
ein ca. 220 g schweres argentinisches Rumpsteak,

Speckbohnen, Ristzwiebeln und hausgemachte Krauterbutter,
Knoblauch-Facherkartoffel und Schmanddipp

Wahlweise:

300 g schweres argentinisches Rumpsteak

+4,30

Braumeister-Salat 19.90
GroBes Salatbett, Kréuterbutter, Sweet-Chili-Sauce, Schmand-

und Balsamicodressing, Hahnchenbrustfilet, gebratene Wiesenchampignons,
Grillwiener, Bacon, Ristzwiebeln und knusprigem Baguette

Wahlweise:

vegetarisch

1a.90

Siilze ... sesroiaL 19,20
aus der regionalen Fleischerei Briibach,
mit krossen Bratkartoffeln, sauren Gurken,

hausgemachter Remoulade und einem Salatbouguet

Leckeres ,Weckewerk” - kross gebraten .. sesioias 1480
aus der regionalen Fleischerei Briibach, saure Gurken,
Salzkartoffeln und Schmandsalat

Hirten-Pfannchen ...veseie 5,40
Hirtenksse im Pfannchen aut wiirzigem Spinat-Bett,
mit Sauce Hollandaise verfeinert, mit Kase uberbacken,

dazu Steinofenbaguette

14,40

Spatzle mit Emmentaler und Bergkése,
mit Sahne abgeschmeckt dazu Ristzwiebeln

Witzenhéuser Roulade ... sesmoin 25.90
Klassisch gefiillte Roulade mit Bio-Rindfleisch
von Gut Fahrenbach, serviert mit Salzkartoffeln

und warmen Schmandbohnen

Alle Preise sind in Euro angegeben. Bei Fragen zu Allergenen und

Unvertréglichkeiten, sprich unser Servicepersonal an.
Tratz griBter Sorgfalt kéinnen Spuren von Allergenen nicht ausgeschlossen werden.



Landsknechtschnitzel 19,90
mit geschwenkten Zwiebeln, Speck, Champignans,

Krauterbutter dazu Bratkartoffeln

Traditionelles Jigerschnitzel 5,30
Wiesenchampignons in einer feinen RahmsoBe, mit Pommes frites
Nordhessisches Schmandschnitzel 15,30

mit einer herzhaften Schmand-Speck-LauchzwiebelsoBe,
dazu Bratkartoffeln

Kiseschnitzel aus Bio-Kise

eine Scheibe Kése paniert und gebraten VEsGIE . seaeias (730
Binland-Gebirgskase - saisonal mit Krautern

aus der Jausenstation WeiBenbach.

Krauter-Knohi-Champignonsauce, dazu Pommes frites

Wahlweise mit:
Beilagensalat

+4,0
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Brauhaus-Burger 14,90
180q saftiges Rindfleisch im knackigen Burger Bun,
mit Cheddar, Zwiebeln, Tomaten, knackigem Salat und

hausgemachter Knoblauch-Paprika-SoRe

Regio-Burger ... i@ 5o 18,30
|60 Bio-Rindfleisch von Gut Fahrenbach im Burger Bun,
mit Cheddar, Zwiebeln, frischen Tomaten, Gurken und

Rucola-Salat belegt und hausgemachter Zitranen-Pfeffer-Mayonnaise

14,50

gebratener Halloumi Kase mit knackigem Salat, frischen Gurken,
Tomaten und Zwiebeln belegt und hausgemachter Honig-Senf-Creme

14,20

Veganer-Burger . véhy
Mit hausgemachtem Gemiise-Patty auf Erbsenbasis im krossen Bun.
Belegt mit Rucola, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,

vegane Zitronen-Pfeffer-Mayonnaise

Wahlweise mit:

Brauhaus Fritten
Bierchips mit Dipp
Hausgemachten Coleslow Salat

+3.00
+4,00
+4,30




Warmer Apfel-Crumble 800 Kleiner Bio-Hamburger £.90

Apfel mit Streuseltopping, Vanillesauce und Sahne gereicht Wahlweise mit Pommes oder Bierchips

Erémg Brulf.e S : 800 Kigines Schnitzel B.90
Luftig feine Créme Brulée mit leckeren Vanillenoten

und knackiger Karamellkruste,
serviert mit einem Schalchen Rote Griitze

Wahlweise mit Pommes oder Bierchips

Hahnchen-Chips B.90

Bier-Schoko-Parfait 8.00  Wahlweise mit Pommes oder Bierchips
Halbgefrorenes Schokoladeneis, verfeinert mit Schinkels Stout,
karamelisierten Niissen, mit Obst und Schokoladensauce dekoriert Fischstibchen £90

Wahlweise mit Pommes oder Bierchips

*bis einschlieBlich 12 Jahren

Griesels Eis £.90
mit Sahne und Obstgarnitur

Tur Wahl

- Erdbeersorbet

- Schokolade

- itrone

- Strawberry-Cheesecake

- Pflaume Zimt

- Haselnuss-Piemaont

Cafe Crema 340
Espresso 240
Latte Macchiato 3.90

Cappuccino 340
Glas Tee 240

\n English please!

For the ment with translated
descriptions please scan
the OR-Code.







